Lerbeekgaard’s Frokostkort

Serveres fra 11.00 til 16.00

alle dage pd neer sondag

Lerbaekgaards frokostbord serveret som sharefood

pd midten af bordet (skal vaelges af hele bordet)
Det bette frokostbord — 219,-

Karrysild - Redspeette med remoulade
hensesalat — £g & rejer - maltbrod & smor
Det store frokostbord — 319,-

Karrysild - Rodspeette med remo - honsesalat - £g &

rejer — rort tatar — Blomkdl & smor - maltbred & smor

Lette snacks
Saltede & rogede nodder - 35,-
Hvidlegs bagte oliven - 35,-
Sprode Winger - 65,-
Panko hot wings — krydder honning — chilimayo
Fritter med lir pd - 55, -

Tykke pommes med vesterhavsost — piment dispelette

troffelcreme
Sprade arrancini - 55,-

Sprede risotto kugler med safran — citron mayo

Desserter:

Cremet chokoladekage & vanilje — 99,-

Cremet chokoladekage — vaniljeis — vanilje & karamel

sauce — boghvede krokant

Lerbaekgaards cewlekage — 99,-

Karamelliseret aeblecreme vendt med friske aebler
havre crumble — creme anglaise - meelkeskum

Den osteglade — 129,-

Friteret camembert — saltede mandler - solbaerkompot

ristet maltbrod — syltede rodlog

Lerbaekgaards smorrebrod

Serveres pd Kokkenchefens smorristede maltbrod

Pankopaneret rodspeettefilet med remo - 119,-
Sprod Redspatte — grov remulade

orred rogn — citron gél

Pankopaneret rodspeettefilet med rejer - 129,-
Spred rodspeette — hindpillede rejer

syltede tomater - citron & sennep mayo

Handpillede rejer og spejlaeg - 129,-
Rejer — purlogs mayo — citron gél

spejleeg - revet vesterhavsost

Kokkenchefens sildemad - 119,-
Karrysild Ala Lerbackgaard — redlog

smilende ag — fennikel - kapers baer

Honsesalat med svampe & bacon - 119,-
Unghanebryst rert med Kantarel & champignon creme

fermenteret hvidlog — bacon — syltede bogehatte

Rort tatar - 119,-
Okseinderldr rort med aeggeblomme creme & cognac
sure abler — hasselnedder — estragon — syltede log
sprode log — purlogscreme

Hakkedreng & spejlaeg — 129,-
Rosa stegt hakkebaf — spejleeg — blode log — sprode log

bearnaise creme — syltede rodlog

Blomkadl & smer —119,-
Grillet blomkidl — safran syltet blomkdil — brunet smor
emulsion — hasselnodder - vesterhavsost

Har du spergsmal til allagener, henvend dig til personale




