Afhent din nytdrsmenu pd Hos Restaurant Lerbeekgaard

Den 31. december vil det vaere muligt at afhente nytdrsmenuer fra os af.

Vi har masser af erfaring pda omradet & tager det grove arbejde i kokkenet, sd i bare skal

nyde aftenen, varme retterne nemt i ovnen efter en instruktion samt anrette & voila.

sd er I klar til en stressfri & fantastisk nytdrsaften!

Forret:
Marmoreret & Rimmet torsk — cremet jomfruhummerbisque
salat af syltet butternutsquash, hasselnodder & dild

Howvedpret: (der kan tilvaelges torsk med muslingesauce til hovedret for +45,-)

Tournedos a oksemerbrad (180g) — madagasker pebersauce
pommes duchesse med traffel — broccolini vendt i citron med vesterhavsost — syltet log
Dessert:
Blodende chokolade bombe — saltkaramel & mandel crumble — hindbeer creme — hindbeer coulis

3 retter 399,-

Tapaspakken til nytdrstalen: 99,- pr. person

2 slags laekre polser med rod pesto
1 slags ost med kiks & oliven tapanade
Saltede & rogede nedder samt oliven

Y hummer med bacon: 199,- pr. person

Vs gratineret hummer — hasselned & bacon smor
citron mayo - syltet rodlog — karse

Stegt foie gras til hovedretten: 89,- pr. stk.
30 g ridset & klar til panden

15 G bearri caviar: 299,- pr. ddse

Ekstra Mellemret: Grillet carpaccio: 115,-
Let grillet oksefilet — traffelmayo — olivenolie

Chips af vesterhavsost — spaede salater

Bestil din menu ved at skrive til os pd post@lerbaekgaard.dk.

Hjemmelavet kransekage medaljoner: 45,- stk.

Seneste bestilling er den 28. december
Skriv gerne navn, telefonnummer samt antal kuverter & hvis i ensker tilvalg.
Afhentes pid Gronnegade 1, Horsholm d. 31 december mellem klokken 11.00 & 15.30

Husk at medbringe egen kasse til at transportere maden hjem i.
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