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Lerbeekgaard’s Aftenmenukort

Serveres fra klokken 17.30 til 20.00

Snacks braettet — 99,- pr. person

Fritter med vesterhavsost & traffelmayo — hotwings med chilimayo — Kroketter af BBQ-gris med abrikos & chilikompot
—rogede & saltede nodder & hvidlogsbagte oliven

Forreter:

Den Rort tatar — 119,-

Okseinderlar rort med eeggeblomme creme & cognac — estragon — sure abler - Koral Tuille

Jomfruhummer I Bisque — 129,-

Jomfruhummerbisque — purlagsolie — breendte jomfruhummer haler
syltet butternutsquash — bagte hasselnodder
Rimmet Torsk & laks - 119,-

Rimmet & let porcheret Torsk & laks — dild & brun farin sauce — bagte valnodder
syltet blomkdl — friteret gronkdl

Howvedretter:

Bof Berner med fritter — 279,-

Rib eye baf a 250 g fra Uruguay — sprode fritter i laurbeer & eddike salt — Klassisk bearnaise — bagt greeskar

Risottoen er gdet i fisk —259,-

Skindstegt fisk (saesonens fangst) — blimuslinge risotto smagt til med dild & vesterhavsost — breendt Vesterhavsost —
fennikel

Confiteret andeldr — 259,-

Confiteret andeldr — enebeer glace — saltbagt selleri — selleri creme — syltet selleri - hasselnadder

Dessert:

Zble mazarin & citron —99,-

Cremet a@ble Mazarin — able kompot — able chips — pistaciensdder & hvid chokolade crumbe

Lerbzkgaard ris ala mande — 89,-

Ris ala mande rort med hvid chokolade mousse — syltede kirsebeer — kirsebeer sauce — braendte mandler

Den osteglade — 99,-

Friteret camembert — saltede mandler - solbaerkompot — ristet maltbrod — syltede rodlog

Har du spergsmil til allagener, henvend dig til personale




